


MENU 4850€

ENTREES
1 choix

Velouté de petit pois
Créme légere au lard fumé

Poireaux vinaigrette
ceuf mimosa

PLATS
1 choix

Poulet r6ti du Maine, compotée
d’oignons, pommes frites, jus brun

Filet de daurade royale a la plancha,
Poélée de légumes verts

DESSERTS
1 choix

Brioche pain perdue,

glace caramel salé
 J

Mousse au chocolat noir

Eaux plate et pétillante, boissons chaudes incluses

Prix nets en euros, service inclus




MENU 63,50€

ENTREES
1 dhoix

Assiette de saumon mariné gravelax
Faisselle a la ciboulette et oignons rouges

Ballotine de canard aux pistaches
Salade de haricots , vinaigrette Xéres

PLATS
1 choix

Onglet de boeuf a I'échalote, sauce poivre
pomme grenailles

Dos de cabillaud r6ti a I'huile d'olive
Epinards au beurre

DESSERTS
1 choix

Tiramisu classique

Moelleux au chocolat, Creme
anglaise boule de glace

Eaux plate et pétillante, boissons chaudes incluses

Prix nets en euros, service inclus




CAVE 15€

1/4 de vin rouge et / ou blanc

Vallée de la Loire, Saint-Nicolas de Bourgueil 2020
Languedoc, Saint-Chinian, Chateau Gilbert & Gaillard 2019

CAVE 24€

1 coupe de champagne Delamotte
1/4 de vin rouge et / ou blanc

Bordeaux, Chateau Valade 2019
Bourgogne, Chardonnay, Louis péere & fils 2020

CAVE 35€

1 coupe de champagne Laurent-Perrier

1/4 de vin rouge et / ou blanc

Bourgogne, Vézelay, Domaine la Croix Montjoie 2019
Loire, Quincy, Domaine Portier 2020




